MAS XAROT

LOKALITA: Spanélsko, Penédes

PODLOZi: Hlinito-pis¢ité, hlinito-vapenaté

ODRUDY: Xarel-lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay,
Pinot Noir

TOP ViNO: Brut Nature Milesimé, Brut Nature Gran
Reserva NV

; -’L'r"f f \l:. KONTAKT: VC Monastell, S.L., C/ Girona 30,

San Sadurni de Noya, 08770, Barcelona
WEB: www.masxarot.com

Vinarstvi Mas Xarot bylo zaloZeno jiz v roce 1941 a aktualné spadd pod kfidla skupiny Monastell, kde probiha
veskera vyroba, a které ma kapacitu az milion lahvi.

Sidli v San Sadurni de Noya, které je domovem vice nez 80 producentt Cavy. Hlinito-vapenaté podlozi
s vyznamnym podilem zvapenatélych fosilii, sttedozemskym klimatem a Stity Montserratského pohofi tvofi idealni
podminky pro vyrobu Spickovych Cava s delSim potencialem zrani.

Bila vina vyrabéji z tradi¢nich lokalnich odrid metodou Champenoise, z nichZ Xarel-lo dava strukturu a télnatost,
Macabeo smyslnost a Parellada jemnost a aromatiku; Rosé pak primarné z Pinotu Noir s trochu Chardonnay.
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Sumiva vina

Gran Reserva Brut Nature NV

Odruda: Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Vinice: Staré kefre; hlinito-piscité, hlinito-vapenaté

Vinifikace: Metodou Champenoise, tedy druhotné kvaseni na lahvi, zrani 60 mésicl na kalech, cukr 0,2 g/I.

Rosat Reserva Brut NV

Odruda: 90 % Pinot Noir, 10 % Chardonnay

Vinice: Hlinito-piscité, vapenec

Vinifikace: Metodou Champenoise, tedy druhotné kvaseni na lahvi, zrani 15 mésic na kalech, cukr 8 g/I.

Reserva Brut Nature NV

Odruda: Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Vinice: Staré kefre; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Metodou Champenoise, tedy druhotné kvaseni na lahvi, zrani 24 mésicl na kalech, cukr 0,4 g/I.

Brut NV
Odruda: Xarel-lo, Macabeo, Parellada
Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Metodou Champenoise, tedy druhotné kvaseni na lahvi, zrani 12 mésicl na kalech, cukr 7 g/I.
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